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Кафедра химических технологий органических материалов
Методические указания для выполнения контрольной работы по дисциплине «Технохимический контроль и управление качеством», для обучающихся по направлению 19.03.03 «Продукты питания животного происхождения»
Преподаватель: Л.М. Канищева
Для достижения учебных целей дисциплины «Технохимический контроль и управление качеством» студентам необходимо, наряду с другими видами самостоятельной работы, выполнить контрольную работу.


Контрольная работа по дисциплине «Технохимический контроль и управление качеством» является обязательным компонентом в процессе изучения студентом указанной дисциплины. Данная письменная работа должна быть представлена в виде рукописного или отпечатанного текста со стандартным титульным листом, на котором указаны все необходимые атрибуты студента (ФИО, группа и т.д.). Объем контрольной работы должен быть не менее 10 страниц.

Варианты контрольной работы выбираются по последней цифре номера зачетной книжки обучающегося. 

Содержание контрольной работы.

1. Титульный лист

2. Введение

3. Основная часть

4. Заключение

5. Список использованных источников – в соответствии с требованиями по оформлению, установленными ГОСТом приводиться перечень литературных и иных источников. Срок их издания не должен быть старше 2014 года.

Текст контрольной работы оформляется согласно методическим указаниям ВУЗа.

Перечень контрольных вопросов по дисциплине «Технохимический контроль и управление качеством»
1.Организация технохимического контроля на молокоперерабатывающих предприятиях.
2. Задачи и функции  технохимического контроля.
3.Основные факторы определяющие качество и безопасность молока и молочных продуктов.
4. Пищевая ценность молочных продуктов.
5.Идентификация и экспертиза молока и молочных продуктов.
6.Контроль холодильной обработки и хранения сыров.
7.Контроль производства и качества творога и кисломолочных продуктов.
8.Требования к сырью материалам и готовой продукции при производстве сметаны.
9.Влияние технологических факторов на качество готовых молочных продуктов.
10. Контроль производства сливочного масла.
11.Контроль производства творога.
12.Контроль производства маргарина.
