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Заключение
В ходе прохождения учебной практики (практика по получению первичных профессиональных умений и навыков) были изучены:
Написать то что проходили на практике
и освоены следующие компетенции:
ПК-3 - способность изучать научно-техническую информацию отечественного и зарубежного опыта по тематике исследования;
ПК-13 - владением современными информационными технологиями, готовность использовать сетевые компьютерные технологии и базы данных в своей предметной области, пакеты прикладных программ для выполнения необходимых расчетов;
ПК-25 - готовность использовать математическое моделирование процессов и объектов на базе стандартных пакетов автоматизированного проектирования и исследований;
ПК-26 - способность проводить эксперименты по заданной методике и анализировать результаты.
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