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1. Характеристика исходного сырья, вспомогательных материалов и готового продукта (номенклатура, ТУ, ГОСТ, физико – химические показатели)












2. Описание технологического процесса производства с указанием технологических параметров по отдельным стадиям 
(нормы технологического режима, аналитический контроль производства)

























3. Принципиальна технологическая схема процесса







































4. Исходные данные для расчета материального баланса







































5. Устройство и характеристика основного оборудования
 (эскизы аппаратов, компоновка основного оборудования)






































6. Характеристика и количество побочных продуктов и отходов производства














































7. Техника безопасности существующего производства







































Заключение
В ходе прохождения производственной практики (практика по получению профессиональных умений и опыта профессиональной деятельности (в том числе технологическая практика) необходимо указать перечень мероприятий по усовершенствованию существующей технологии) были изучены:
[bookmark: _GoBack]Написать то что проходили на практике-
и освоены следующие компетенции:
ОК-7 - способностью к самоорганизации и самообразованию;
ПК-2 - способностью осуществлять элементарные меры безопасности при возникновении экстренных ситуаций на тепло-, энергооборудовании и других объектах жизнеобеспечения предприятия;
ПК-5 - способностью организовывать входной контроль качества сырья и вспомогательных материалов, производственный контроль полуфабрикатов, параметров технологических процессов и контроль качества готовой продукции;
ПК-6 -способностью обрабатывать текущую производственную информацию, анализировать полученные данные и использовать их в управлении качеством продукции;
ПК-9 - готовностью осуществлять контроль соблюдения экологической и биологической безопасности сырья и готовой продукции;
ПК-10 - готовностью осваивать новые виды технологического оборудования при изменении схем технологических процессов, осваивать новые приборные техники и новые методы исследования;
ПК-12- готовностью выполнять работы по рабочим профессиям.
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