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2. Описание технологического процесса производства с указанием технологических параметров по отдельным стадиям 
(нормы технологического режима, аналитический контроль производства)

























3. Принципиальная технологическая схема процесса молочной продукции






































4. Принципиальная технологическая схема производства кисломолочной продукции согласно заданию






































5. Устройство и характеристика основного оборудования для производства кисломолочной продукции (эскизы аппаратов, компоновка основного оборудования)




































Заключение
В ходе прохождения производственной практики (практика по получению профессиональных умений и опыта профессиональной деятельности) необходимо указать как прогрессивные решения данной технологической схемы, так и «узкие» места производства, требующие усовершенствования или замены.
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